
PREMIER ET GRAND CRU de la COTE D’OR ROUGE

Approfondimento del 15 maggio 2026

Borgogna terra d’eccezioni. Ma come? Con la sua disciplina, le sue gerarchie, il suo 
rigido sistema di classificazioni. Cote de Nuits e Cote de Beaune, da una parte i rossi 
e dall’altra i bianchi. E Pommard dove lo mettiamo. E Mersault? E Corton-
Charlemagne?

Cosa intendiamo per Premier Cru e Grand Cru in Borgogna?

Sistema di classificazione piramidale su quattro livelli:
- Denominazione Bourgogne
- Appellation Village
- Appellation Premier Cru
- Appellation Grand Cru

Sia i Premier Cru che i Grand Cru si riferiscono ai singoli vigneti I Premier Cru da 
affiancare ai Village 
I Grand Cru rappresentano il Top di gamma. Sono circa una trentina di vigne con un 
proprio nome.

Dove sono collocati?

Tra la RN 74 e la parte collinare: La seconda fascia perpendicolare di territorio. Solo 
Pinot Noir e Chardonnay.

I Village di stasera:

Pommard
Santenay
Vosne Romanée
Pernand-Vergelesses
Maranges
Corton
Echezeaux



I MAGNIFICI SETTE DI STASERA:

- POMMARD LES ARVELETS 1er Cru 2016 Aegerter  100% Pinot Nero. 

La Maison Aegerter, fondata nel 1988 da Jean-Luc Aegerter e oggi guidata dal figlio 
Paul, è rinomata per la produzione di vini eleganti e legati al terroir, provenienti dai 
vigneti più prestigiosi della Borgogna. Il Pommard 1er Cru “Les Arvelets” è un 
eccellente esempio del lavoro della tenuta con il Pinot Nero, esprimendo sia la 
potenza che la raffinatezza di questa iconica denominazione della Côte de Beaune. 
Situato all’estremità meridionale della denominazione Pommard, il Premier Cru “Les 
Arvelets” beneficia di suoli argilloso-calcarei e di un’eccellente esposizione al sole. 
Queste condizioni conferiscono la struttura e l’intensità tipiche di Pommard, 
preservando al contempo eleganza e complessità aromatica, in particolare nella ben 
equilibrata annata 2016. Colore rosso rubino intenso. Il naso è risultato espressivo e 
complesso, con aromi di ciliegia nera, lampone, violetta e sottili sentori di terra, 
cuoio e spezie dolci. Al palato strutturato ma raffinato, con tannini setosi, acidità 
fresca e un finale lungo, elegante e minerale con un grande potenziale di 
invecchiamento.

- SANTENAY LA COMME 1er Cru 2022 Domaine Lequin

Un Santenay Rouge 1er Cru La Comme che si è distinto per la sua eleganza e finezza, 
con un profilo aromatico floreale e fruttato, dove hanno spiccato i sentori di frutta 
rossa, ciliegia e lampone, offrendo un'esperienza gustativa equilibrata e gradevole. Il 
Domaine Louis Lequin ha una superficie di 7 ettari, distribuiti attraverso i villaggi di 
Santenay, Chassagne-Montrachet, Pommard, Corton e Nuits Saint Georges. 

- VOSNE ROMANÉE LES PETITS MONTS 1er Cru 2013 Louis Latour

Vosne-Romanée, rinomata in tutto il mondo per i suoi Grands Crus, produce anche 
eccellenti Premier Cru in grado di competere con i migliori. I terreni ricchi di ferro 
appena a nord di Nuits-Saint-Georges sono ideali per la coltivazione del Pinot Nero. 
Qui le uve raggiungono la maturazione ottimale e, grazie ai metodi di vinificazione 
tradizionali, i vini sviluppano meravigliose note aromatiche ed esprimono appieno il 
loro carattere fruttato. Il vigneto "Les Petits Monts" si trova in cima al pendio, da cui 
prende il nome. Fermentazione tradizionale in tini aperti, fermentazione malolattica 



al 100%. Invecchiato per 10-12 mesi in botti di rovere, di cui il 40% nuove. Colore 
rosso rubino tipico del Pinot nero, ha offerto al naso aromi di ribes nero e chiodi di 
garofano. Corposo al palato, con tannini morbidi, ha rivelato una gradevole 
freschezza e persistenza nel finale.

- PERNAND-VERGELESSES CLOS DE LA CROIX DE PIERRE 1er Cru 2020 Louis Jadot

Un Premier Cru di Borgogna dritto e profondo. Il Clos de la Croix de Pierre si trova 
all'interno del Premier Cru "En Caradeux" e deve il suo nome a una grande croce di 
pietra situata lungo un lato del climat. Di un bel colore rosso rubino profondo dai 
riflessi brillanti. In degustazione questo vino  ha mantenuto tutte le promesse: un 
bouquet molto fruttato di piccoli frutti neri, un palato potente e perfettamente 
strutturato, sostenuto da tannini morbidi e setosi con grande eleganza e 
persistenza. L’azienda è certamente una delle più conosciute in Borgogna. Presente 
su tutte le denominazioni dai grand cru alle denominazioni regionali. L’azienda con i 
suoi vini rappresenta la Borgogna vera, rivolta verso il futuro ma fiera delle sue 
origini. Sfruttando più di 150 ettari sulle migliori terre del Beaujolais, della Côte d'Or 
e del Maconnais, la maison ha acquisito quest’anno la nota produzione Ferret a 
Pouilly-Fuissé.  

- MARANGES C. LOYERES 1er Cru 2020 Domaine Yves Girardin et Fils. Pinot Noir 
100%

Aspetto brillante. Al naso percepiti aromi di frutta matura e note tostate. Al palato 
sapido con tannini ricchi e delicate note speziate. Macerazione per 15 giorni 
(rimontaggi e pigiature a seconda dell'annata). Pre-fermentazione a freddo per 5 
giorni per estrarre il frutto. Post-fermentazione a caldo per stabilizzare il colore e i 
tannini. Botti di rovere francese (25% nuove). Affinamento: da 10 a 12 mesi. Leggera 
filtrazione. Imbottigliamento con la luna calante. Bio-dinamico. Château de la 
Charrière nasce nel 1960 grazie a Jean GIRARDIN. Nel 1981, il Domaine di famiglia di 
12 ettari viene diviso e Yves si trova a capo della gestione di 3 di questi ettari. 
Volendo crescere e diversificare la sua gamma di denominazioni, compra dei vigneti 
a Chassagne-Montrachet e Pommard raggiungendo i 21,5 ettari totali. Nel 2003, 
acquisisce Château de la Charrière. 

- CORTON LES LANGUETTES Grand Cru 2028 Domaine Lequin

Un magnifico Corton del Domaine Louis Lequin, dal colore rubino. Espressivo, 
strutturato e già molto aperto. Aromi di frutti rossi e neri con accenti floreali. 



Splendida concentrazione, tannini morbidi e un finale lungo. Può essere invecchiato 
oltre 10 anni.

- GRANDS-ECHEZEAUX Grand Cru 2013 Louis Latour

Parcella situata fra Vosne-Romanée e Vougeot, nella parte superiore del Clos 
Vougeot a 250 metri s.l.m. Fermentazione tradizionale in tini aperti a temperatura 
controllata. La fermentazione malolattica viene svolta interamente. L'affinamento 
avviene in legno (100% nuovo) per 10-12 mesi. Al naso note di caffè e frutti neri. Al 
palato accattivanti ricordi di cioccolato, sottobosco e spezie.

HYo evitato i punteggi perché tutti meritevoli dell’Eccellenza. Chapeau!

Schede elaborate da Urano Cupisti


