TENUTE DELLA FAMIGLIA CECCHI

VENERDI 24 APRILE

VILLA ROSA - VILLA CERNA - VAL DELLE ROSE - CECCHI

VERMENTINO DI MAREMMA

Il Vermentino di Maremma & un vitigno fortemente legato al territorio. Ultimo
bianco nato a Fertuna, si caratterizza per la sua espressione aromatica calda e
complessa, cosi come per la sua spiccata acidita e buona struttura. Vino fresco e
vivace, esprime al meglio i profumi della macchia mediterranea.

MORELLINO DI SCANSANO

La denominazione di origine Morellino di Scansano DOCG e riservata ai vini prodotti
con uve del vitigho Sangiovese (localmente chiamato Morellino) per almeno I’'85% e
per la parte rimanente da altri vitigni a bacca nera, non aromatici, idonei alla
coltivazione nella regione Toscana, nella zona comprendente la fascia collinare della
provincia di Grosseto tra i fiumi Ombrone e Albegna, che include l'intero territorio
amministrativo del comune di Scansano e parte dei territori comunali di Manciano,
Magliano in Toscana, Grosseto, Campagnatico, Semproniano e Roccalbegna, nella
provincia di Grosseto. La menzione Riserva e dovuta ad un periodo
d’invecchiamento superiore.

CILIEGIOLO

Il Ciliegiolo e un vitigno a bacca nera autoctono dell'ltalia centrale, coltivato
principalmente in Toscana e in Umbria, e conosciuto per il carattere fragrante,
fruttato e armonioso dei suoi vini. Deve il suo nome al colore della bacca e ad uno
degli aromi primari del vino rosso che se ne ricava, che richiama la ciliegia.

CABERNET FRANC

Il Cabernet Franc e un vitigno a bacca rossa tipico di Bordeaux, capace di produrre
vini di grande eleganza e longevita, con caratteristiche pulite e facilmente



riconoscibili. E' noto anche per I'assemblaggio con il Merlot ed il Cabernet Sauvignon
nei tagli bordolesi, divenuti famosi in Italia nella zona di Bolgheri. Deve la sua
fortuna ad una zona specifica della Valle della Loira: Chinon e Bourgueil
raggiungendo la fama di nobilta. Oggi lo troviamo in diverse Regioni italiane.
Principalmente in Friuli e Toscana dove riesce a dare il meglio di se.

BLEND di TERRITORI: CHIANTI e MAREMMA nel COEVO

LA CENA
- MAREMMA TOSCANA VERMENTINO 2025 VAL DELLE ROSE

Prodotto da uve 100% Vermentino cresciute in collina a 150 metri d’altitudine con
una resa di 70 g/ha, su arenarie ricche di roccia in decomposizione. La sua
vinificazione con macerazione pre-fermentativa a freddo e affinamento in acciaio ha
preservato tutte le caratteristiche del varietale e del terroir da cui ha origine
portando un vino fruttato e minerale. Colore giallo paglierino, fruttato molto
intenso, frutta estiva matura tra cui la pesca bianca, l'albicocca e I’ananas. Al palato
una nota aromatica unita ad una gradevole persistenza e salinita. OTTIMO, 87/100.

Aperitivo di benvenuto. Abbinamento corretto
- MAREMMA TOSCANA VERMENTINO SUPERIORE COBALTO 2023 VAL DELLE ROSE

Il Cobalto rappresenta la versione piu complessa del Vermentino di Val delle Rose.
Le uve provengono da vigneti situati su suoli ricchi di componenti sabbiosi e minerali
vicino al mare. Giallo paglierino brillante. Profumi di pesca bianca, agrumi e fiori
mediterranei con note minerali e finale leggermente vanigliato. Al palato e risultato
strutturato e sapido, con finale persistente. Fermentazione in acciaio inox a
temperatura controllata, passaggio in legno per aumentare complessita e struttura.
OTTIMO, 88/100

Terrina di fegato. Ha retto bene
- MORELLINO DI SCANSANO ROSAMANTE 2023 VAL DELLE ROSE

Colore rosso brillante con riflessi violacei (gioventu). Fruttato al naso con intense
note di marasca tipiche del vitigno. Al palato sapido con tannini integrati. E I'altra
faccia del sangiovese, quella lontana da Montalcino, da Montepulciano e dal Chianti:
e il sangiovese del Morellino di Scansano. Lasciato fermentare con macerazione sulle
bucce per 16 giorni, per poi maturare in barrique cinque mesi e affinare in bottiglia



tre mesi. Vitigni: Sangiovese 90%, altre varieta complementari 10%. OTTIMO,
88/100

- MAREMMA TOSCANA IL CILIEGIOLO 2021 VAL DELLE ROSE

Il Ciliegiolo e espressione autentica del carattere maremmano di questo vitigno
autoctono. Acidita e tannicita decise, unite a sentori di ciliegia, cassis e cardamomo,
fanno di questo vino un alfiere del territorio. Fermentazione in cemento,
affinamento 12 mesi in barrique e tonneau di rovere francese, bottiglia 6 mesi.
Colore rosso rubino intenso arricchito da riflessi violacei. Al naso profumi nitidi,
intensi e ben definiti su note minerali, accompagnate da un frutto ben delineato di
ciliegia e prugna. Al palato tannini vibranti con un finale in crescendo.
Interessante!!! OTTIMO, 89/100

Sfogliatina di pecorino di Pienza noci. Morellino scontato, Ciliegiolo un po’ meno
- CHIANTI CLASSICO PRIMOCOLLE 2023 VILLA CERNA

Di colore rosso intenso, limpido e vivace. Profumo intenso, floreale, come la viola
mammola, l'iris. Al palato tannini ben integrati. Zona di produzione: Castellina in
Chianti. Altitudine media dei vigneti: 280 metri s.I.m. Tipologia di terreno: Medio
impasto alcalino Resa per ettaro: 70 g Densita di impianto: 5000 Sistema di
potatura: Cordone speronato Vinificazione: Tradizionale in rosso con macerazione
prolungata sulle bucce Temperatura di Fermentazione: 26°C Durata di
Fermentazione e Macerazione: 15 giorni Affinamento: 6 mesi in piccole botti di
rovere e minimo 3 mesi in bottiglia. OTTIMO, 88/100

- CHIANTI CLASSICO RIBALDONI 2020 VILLA ROSA

Rubino intenso e fitto. Al naso sentori di piccoli frutti rossi, note floreali, toni di
legno tostato e spezie. Al palato avvolgente, vellutato nei tannini, lungamente
persistente. || Chianti Classico "Villa Rosa - Ribaldoni" della famiglia Cecchi nasce
sulle colline di Castellina in Chianti e prende il nome dall'omonima proprieta.
Sangiovese in purezza, affina 12 mesi in tonneaux e altri 6 in bottiglia prima della
commercializzazione. ECCELLENTE, 90/100

Ribollita. Abbinamento eccellente per entrambi

- MAREMMA TOSCANA AURELIO 2021 VAL DELLE ROSE



Val delle Rose dal 1996 conferma I'impegno e la passione nella produzione di vini di
alta qualita, intrisi del carattere unico della Maremma. A partire dal 2021, la tenuta
e ufficialmente certificata come biologica, rafforzando I'accento sull’attenzione per
la sostenibilita ambientale. La peculiarita di Val delle Rose si manifesta attraverso
una scrupolosa attenzione ai dettagli, con sperimentazioni mirate per approfondire
le caratteristiche specifiche di ogni parcella e vitigno. Le varieta autoctone, come
Sangiovese, Vermentino e Ciliegiolo, convivono armoniosamente con varieta
internazionali, tra cui Cabernet Sauvignon e Merlot, che acquisiscono un distintivo
carattere maremmano grazie al terroir unico di questa zona. Merlot 95%, Cabernet
Franc 5%. Interessante. ECCELLENTE, 90/100

- MAREMMA TOSCANA SAMMA 2020 VAL DELLE ROSE

Denominazione: DOC Maremma Toscana. Zona di produzione: Vigneto -Poggio la
Mozza, Grosseto, Cabernet Franc 100%. Altitudine media dei vigneti: 150 Metri
s.I.m, Tipologia di terreno: Arenarie quarzoso feldspatiche con buona presenza di
scheletro (roccia). Vinificazione: In rosso con macerazione prolungata sulle bucce.
Fermentazione: acciaio inox di piccola capacita a temperatura controllata
Invecchiamento: in barrique per 12 mesi. Affinamento in bottiglia: 6 mesi.
ECCELLENTE, 91/100

Maltagliati fatti in casa al ragu di chianina. Abbinamenti eccellenti da applausi.
- CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE 2020 VILLA ROSA

La Gran Selezione si produce dai vigneti piu alti. L'annata 2020 e risultata fitta e
scura: ciliegie in confettura, spezie fresche, iodio e note ematiche si sono alternate
al naso e al palato unitamente ad unlungo sorso aderente ma polposo, chiudendo
sapido e balsamico. 5 mesi in Tonneaux, 3 mesi in cemento prima
dell'imbottigliamento. ECCELLENTE, 91/100

- COEVO 2021 CECCHI

Gran finale con questo Coevo 2021 Toscana IGT di alta gamma, frutto di una svolta
enologica che per la prima volta concentra il blend esclusivamente su Sangiovese
(Villa Rosa, Chianti Classico) e Merlot (Val delle Rose, Maremma). Annata iconica con
un profilo elegante e profondo, caratterizzato da tannini fini, freschezza e sentori
speziati. Affinamento di 18 mesi in tonneaux di rovere francese. Vitigni: 50%
Sangiovese (Chianti Classico) e 50% Merlot (Maremma), segnando una svolta



rispetto ai blend passati che includevano Cabernet e Petit Verdot. Produzione: molto
limitata, circa 3.000 bottiglie, inclusi i grandi formati. Degustazione: Vino rosso
rubino, ampio al naso con note di ciliegie nere, cassis, rosa e spezie dolci, con una
spiccata acidita e struttura al palato. ECCELLENTE, 92/100!

Stracotto al Sangiovese. La Gran Selezione: connubio perfetto. Il COEVO preferibile

in meditazione!

Schede elaborate da Urano Cupisti



