OBIETTIVO FORMAGGIO.
| CAPRINI dell’AZIENDA AGRICOLA IL FORNELLO

Domenica 29 marzo
| PRINCIPI DELL’ABBINAMENTO: IL VINO CHE DEVE ESALTARE IL CIBO.

CONTRAPPOSIZIONE, ovvero CONTRASTO;
CONCORDANZA, ovvero AFFINITA.

Questi principi hanno pochi riscontri nelle fonti storiche. SOLO L’EQUILIBRIO HA
RADICI PROFONDE NELLA TRADIZIONE EUROPEA, in primis in Francia e a seguire
Italia.

L’AZIENDA:

L'Azienda Agricola Il Fornello, situata a Caglieglia (Massa) sulle Alpi Apuane, & un
rinomato micro-caseificio a conduzione familiare gestito da llaria Mignani.
Specializzata in caprini, alleva capre e trasforma il latte in formaggi pluripremiati,
tra cui il "Talecapra", venduti nei mercati di Campagna Amica.

LA CENA:

Dopo l'assiette dei cinque formaggi presentati da Franco Saracco, degustatore
ONAF, accompagnato da un Sauvignon Blanc di Feudi di Romans (Friuli), sono stati
presentati i seguenti piatti con vini consigliati in abbinamento.

- Patata ripiena su fonduta di formaggio caprino a latte crudo a crosta fiorita
prato di neve

In contrapposizione: Vino bianco fresco, sapido. Chardonnay, Ribolla gialla, solo
inox per salvaguardare la freschezza (acidita + sapidita).

— VINO CONSIGLIATO: | Feudi di Romans, FYSI, vitigno TRUBEN (vitigno PIWI
da Sauvignon e Friulano)

- Risotto con formaggio caprino a latte crudo stagionato
In contrapposizione: Acidita e cremosita. Sauvignon Blanc, Vermentino di Gallura,
Petite Arvine, tutti inox e/o Metodo Classico 18 mesi e/o Cremant.

— VINO CONSIGLIATO: Cremant d’Alsace



- Cheese Cake con ricotta al latte caprino
In concordanza: Vini passiti, spumanti aromatici (Moscato) e/o Porto bianco semi
secco

— VINO CONSIGLIATO: Presidential Porto White

Il Presidential White € un porto bianco invecchiato per circa tre anni, con una
dolcezza equilibrata e aromi fruttati e freschi.ll suo colore e giallo dorato brillante
con aromi di prugne, vaniglia e leggere erbe. Con una gradazione alcolica del 19%
vol., sprigiona particolarmente bene la sua nota fresca ed elegante.

I consigli per ’labbinamento: Urano Cupisti



