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Abbiamo parlato di:

 Il movimento cooperativistico in Alto Adige;
 Dove si trova la Cantina Girlan;

La Cantina Girlan nasce nel 1923 in un maso storico del 16° secolo. All’epoca 24 
viticoltori posero la prima pietra di quella che sarebbe poi diventata l’azienda 
attuale. Oggi circa 200 famiglie di viticoltori, distribuite su un’area coltivata a 
vigneto di circa 230 ettari, nelle migliori zone produttive dell’Oltradige e della Bassa 
Atesina, lavorano con grande dedizione e motivazione. L’enologo Gerhard Kofler 
mantiene uno stretto rapporto personale con i vignaioli, fornendo loro la propria 
consulenza durante il periodo vegetativo. Ed è da questo proficuo scambio di 
esperienze che nascono le basi per puntare a prodotti di altissima qualità. I vini sono 
tra i più premiati della regione e disponibili in 40 stati del mondo.

Per il rinnovamento del punto vendita vini è stato valorizzato un locale con volte 
storiche, ripristinando e allestendo un’antica scala, appena riscoperta, che conduce 
alla cantina.

Perseguono i seguenti principali obiettivi: da un lato rivalutare gli antichi vitigni 
altoatesini (Vernatsch, Pinot Bianco e Pinot Nero) e dall’altro creare vini di 
carattere con vitigni internazionali (Chardonnay e Sauvignon), legandoli comunque 
al territorio. 

Il lavoro permette di trasferire in modo naturale ai vini, l’autenticità delle idee, 
utilizzando comunque tecnologie avanzate e avendo sempre cura di salvaguardare 
le tradizioni del passato nei moderni processi produttivi. Da una profonda 
convinzione per un'agricoltura sostenibile ed unica fattibile visti i numeri aziendali, 
sviluppanp ulteriormente la produzione di vino . 



• Concimazione verde con la semina di legumi;
• Suolo;
• Uso di fertilizzanti organici su terreni poveri; 
• Rinuncia ai fertilizzanti minerali;
• Riduzione dell'irrigazione e uso di sistemi a goccia a risparmio idrico;
• Principio minimo nella protezione delle viti, riducendo il numero e la 

frequenza degli agro farmaci;
• Uso di prodotti naturali e metodi ecologici/naturali (p.e. il metodo della 

confusione sessuale per combattere le tignole d'uva;
• Riduzione del consumo di energia del 50% attraverso l'uso dell'impianto 

fotovoltaico aziendale;
• Ulteriore riduzione del consumo di energia grazie a 1) stoccaggio di vino e 

bottiglie in cantine sotterranee, e 2) tecnologia LED a risparmio 
energetico per l'illuminazione.

1.300.000 bottiglie l’anno

Le distinzioni delle produzioni:

 Classici
 Vigneti
 Flora
 Solisti

Flora: La selezione ‘Flora’ comprende vini bianchi e rossi prodotti con uve 
provenienti dalle migliori zone viticole dell’Oltradige e della Bassa Atesina, con 
l’obiettivo di esaltare le qualità di ciascun vitigno accentuandone potenzialità e 
tipicità. Per le illustrazioni delle etichette la cantina si è affidata all’artista 
altoatesino Paul Flora, cui è stata intitolata la stessa selezione.

LA CENA

1. Vigneti delle Dolomiti 448 s.l.m. 2024 Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon

Il Bianco 448 slm è risultato un vino bianco semplice, fresco e minerale di 
grande equilibrio, armonia e piacevolezza. Profumi di frutta bianca matura, 
fiori, pesca e albicocca si susseguono e accompagnano un sorso morbido, 



asciutto ed elegante. Fermenta in acciaio e affina sempre in acciaio per 
alcuni mesi. Abbinato all’aperitivo di benvenuto. Il mio giudizio: beverino, 
senza pretese. Buono, voto 86/100;

2. Indra Sauvignon Blanc 2024

Il Sauvignon "Indra" Ha mostrato buona complessità e consistenza, affinato in 
acciaio sui lieviti per 6 mesi. I tipici sentori vegetali e minerali di agrumi, 
salvia e ortica hanno animato un sorso fresco e dinamico, aromatico e ben 
equilibrato Dopo una breve macerazione e una pigiatura a grappolo intero, la 
fermentazione delle uve e il conseguente affinamento sui lieviti fini 
avvengono esclusivamente in serbatoi di acciaio inox, con lo scopo di 
valorizzare ed esaltare le tipiche qualità organolettiche di questo prestigioso 
vitigno in maniera semplice, schietta e immediata. Abbinato ad una insalata 
di asparagi e salmone affumicato. Il mio giudizio: Ottimo, voto 87/100;

3. Flora Sauvignon Blkanc 2023

Il Sauvignon "Flora" di Girlan è un vino bianco semi-aromatico di medio corpo, 
affinato per 6 mesi sui lieviti in acciaio. Il corredo è variegato con gli aromi 
tipici del vitigno in evidenza: foglia di pomodoro, ortica e sambuco. Il sorso è 
risultato fresco e minerale, di buon equilibrio
Girlan Alto Adige Sauvignon ‘Flora’ viene prodotto con sole uve Sauvignon 
Blanc cresciute all’interno delle sottozone di Girlan, Montiggl ed Eppan Berg, 
situate a un’altitudine media di 500 metri sul livello del mare. I suoli sono 
diversificati per costituzione, con variabile presenza di argilla, calcare e 
ghiaia a seconda della parcella di riferimento. Alla vendemmia manuale segue 
una breve macerazione e quindi la pigiatura a grappolo intero, con il mosto 
così ottenuto che viene lasciato sedimentare in maniera naturale. La 
fermentazione alcolica si realizza in vasche di acciaio inox a temperatura 
controllata mentre la conseguente fase di maturazione ha luogo in una 
combinazione di acciaio e botti grandi di rovere per 8 mesi sulle fecce fini, 
senza svolgimento della fermentazione malolattica. Abbinato anch’esso ad 
una insalata di asparagi e salmone affumicato. Il mio giudizio: Ottimo, voto 
88/100;



4. Platt & Riegl Pinot Bianco 2023

Il Pinot Bianco "Platt & Riegl" è un vino bianco fresco, morbido e avvolgente: 
luminosa espressione dell'Alto Adige. Profumi minerali, agrumati e floreali 
emergono da una tessitura fine e sostenuta, semplice e affascinante. 
Il vigneto Plattenriegl si trova nella zona di Cornaiano e Appiano, a 
un’altitudine compresa tra i 450 e i 550 metri sul livello del mare, su terreni 
composti da argilla, calcare e ghiaie. Al termine della vendemmia manuale, i 
grappoli sono avviati a una pigiatura soffice. Metà del mosto è fatto 
fermentare in serbatoi d’acciaio inox a temperatura controllata e l’altra 
metà fermenta in grandi botti di rovere da 50 ettolitri, svolgendo anche la 
malolattica. Il vino viene imbottigliato dopo 8 mesi d’affinamento sui lieviti, 
in modo da arricchirlo e renderlo più complesso. Abbinato a Bocconcini di 
coda di rospo. Il mio giudizio: ottimo, voto 88/100;

5. Flora Pinot Bianco Riserva 2022

Per questo vino sono state utilizzate solo uve accuratamente selezionate, 
vendemmiate su terreni particolarmente vocati con rese minime. La gran 
parte delle uve provengono dalle zone di produzione caratterizzate da terreni 
morenici molto ricchi di scheletro (roccia porfirica) che conferiscono al vino il 
suo tipico aroma, pienezza e persistenza. Le uve restanti provengono dalla 
microzona Eppan Berg nel comune di Appiano, più fresca rispetto all’altra 
dove il sole tramonta prima. 
La vendemmia avviene manualmente in piccoli contenitori per il trasporto in 
cantina. Dopo la pigiatura soffice a grappolo intero avviene la sfecciatura per 
sedimentazione naturale del mosto. La fermentazione avviene in botti di 
rovere francese da 12 e 15 hl con successiva (parziale) fermentazione 
malolattica. L'affinamento sui lieviti fini in botte dura 12 mesi, 6 mesi in in 
serbatoi d'acciaio inox e 6 mesi in bottiglia prima di essere commercializzato 
come Riserva.
È il vitigno a bacca bianca più diffuso a Girlan. Al naso esprime note di ananas 
e frutta matura. Vino elegante, persistente unita ad una ottima acidità e 
freschezza. Vino che promette una straordinaria longevità. Vino molto 
versatile che si accompagna bene a molte pietanze. Abbinato anch’esso a 
Bocconcini di rospo. Il mio giudizio: Ottimo, voto 89/100;



6. Marna Chardonnay 2023

Le uve che compongono questo vino provengono da vigneti selezionati, situati 
nell'Oltradige ad un'altitudine di tra i 450 e i 530 metri. La particolare 
composizione dei terreni - caratterizzati da ghiaia e terreni argillosi con 
depositi di calcare - dà il nome al vino.
Le uve vengono raccolte a mano e poste in piccoli contenitori. Dopo la 
pressatura a grappolo intero, il mosto viene chiarificato per sedimentazione 
naturale. La fermentazione è condotta per metà in vasche d’acciaio, e per 
metà in botti di legno dove viene svolta anche una parziale fermentazione 
malolattica. Per entrambe le parti, segue poi un affinamento sulle fecce fini 
per 6 mesi. Il vino completa, infine, la sua maturazione in bottiglia prima 
della commercializzazione.
I terreni argillosi, le basse rese e la vinificazione delicata portano nel calice 
molta freschezza, una buona struttura e il carattere unico dell'origine. 
Abbinato a Risotto gamberi e zafferano. Il mio giudizio: Ottimo, voto 
89/100;

7. Flora Chardonnay 2022

Le uve scelte per questo vino provengono dalla zona di Girlan e sulle colline 
dell’Oltradige, ad un'altezza di 450 - 500 m s.l.m., da diversi vigneti di età 
compresa tra i 15 e 20 anni. Il sistema di allevamento è a guyot. Il terreno di 
produzione è ricco di minerali, formatosi da sedimenti dell’epoca glaciale.
La vendemmia avviene manualmente in piccoli contenitori per il trasporto in 
cantina. Dopo la pigiatura soffice a grappolo intero avviene la sfecciatura per 
sedimentazione naturale del mosto. La fermentazione avviene in botti di 
rovere francese da 12 e 15 hl con successiva fermentazione malolattica. 
L'affinamento sui lieviti fini in botte dura 12 mesi e successivamente 6 mesi 
in bottiglia.
Di elegante struttura e bella consistenza, con note fruttate intense. Ottima 
struttura, sapido e minerale di lunga persistenza al palato. Anch’esso 
abbinato a Risotto gamberi e zafferano, Il mio giudizio: eccellente, voto 
90/100;



8. Fass Nr.9 Vernatsch (Schiava) 2023

Le uve scelte per questo straordinario vino provengono dalla zona di Girlan 
sulle colline dell’Oltradige, ad un'altezza di 450 - 500 m s.l.m., da diversi 
vigneti di età compresa tra i 15 e 20 anni. Il sistema di allevamento è a guyot. 
Il terreno di produzione è ricco di minerali, formatosi da sedimenti dell’epoca 
glaciale.
La vendemmia avviene manualmente in piccoli contenitori per il trasporto in 
cantina. Dopo la pigiatura soffice a grappolo intero avviene la sfecciatura per 
sedimentazione naturale del mosto. La fermentazione avviene in botti di 
rovere francese da 12 e 15 hl con successiva fermentazione malolattica. 
L'affinamento sui lieviti fini in botte dura 12 mesi e successivamente 6 mesi 
in bottiglia.
Di elegante struttura e bella consistenza, con note fruttate intense. Ottima 
struttura, sapido e minerale di lunga persistenza al palato. Abbinato a 
Cacciucco leggero. Il mio giudizio: ottimo, voto 89/100;

9. Gschleier Alte Reben Vernatsch 2022

„Gschleier“ è sicuramente una delle zone di viticultura altoatesine più 
rinomate. Infatti le vigne vantano un età tra gli 80 e 110 anni e sono a “piede 
franco”, una unicità nella viticultura altoatesina. Le vigne si trovano ad 
un‘altezza di 450 m s.l.m., su terreni di conformazione calcarea, argillosa e 
ghiaiosa. La posizione e l’esposizione del pendio garantiscono un’insolazione 
ottimale che fa nascere un vino pieno, con un grande potenziale 
d‘invecchiamento. 
La vendemmia avviene manualmente in piccoli contenitori per il trasporto in 
cantina. Dopo la diraspatura il mosto viene portato con la propria gravitá nei 
tini d‘acciaio inox per la fermentazione (15-20 giorni). A fermentazione 
malolattica avvenuta affinamento per 9 mesi in grandi botti di rovere e 6 
mesi in bottiglia. 
Vernatsch unica nel suo genere, elegante, corposa e con tannini fruttati 
accompagnati da una sapidità meravigliosa. Vino con un potenziale 
d‘invecchiamento eccezionale. Per le sue caratteristiche questo vino si 
abbina semplicemente alla „buona cucina“. Abbinato anch’esso a Cacciucco 
leggero. Il mio giudizio: eccellente, voto 91/100;



10.Patricia Pinot Noir 2023

Il Pinot Nero "Patricia" è un vino rosso elegante, morbido e fruttato, affinato 
in botti e barrique per 15 mesi. Si tratta di una raffinata espressione 
dell'Alto Adige, sensuale e ricca di frutto, animata da delicate sfumature di 
spezie e vaniglia e da vellutati tannini. Rosso granato Intensamente fruttato, 
con gradevoli note di frutti di bosco, more, vaniglia e liquirizia Morbido, 
vellutato, elegante e strutturato.
Le uve per il Patricia Pinot Noir di Girlan vengono coltivate con cura in 
selezionati vigneti della zona vitivinicola altoatesina. La costante cura delle viti 
e la selezione della migliore uva raccolta sono essenziali per l'alta qualità di 
questo vino. La vendemmia avviene a mano, per selezionare solo le uve 
perfettamente mature. Dopo una delicata pigiatura, il vino svolge una 
fermentazione a temperatura controllata e matura poi in pregiati botti di 
rovere, dove può sviluppare il suo aroma e rivelare la sua complessità. 
Abbinato a Pecorino Gran Riserva dell’Amiata. Il mio giudizio: Ottimo, voto 
88/100;

11.Flora Pinot Noir Riserva 2022

Le uve per questo vino provengono dalle nostre 3 sottozone di Pinot Noir: 
"Girlan", "Mazon" e "Pinzon". I vigneti accuratamente selezionati sono 
particolarmente adatti per le loro caratteristiche microclimatiche. I vigneti 
sono situati a un'altitudine compresa tra i 380 e 530 metri s.l.m. e 
provengono, da un lato, da depositi morenici su roccia porfirica vulcanica e, 
dall'altro, da terreni calcarei argillosi esposti ad ovest.
La vendemmia avviene manualmente in piccoli continentori per il trasporto 
in cantina. Dopo la diraspatura il mosto viene riempito per gravità in tini di 
acciaio per la fermentazione alcolica (20-22 giorni). A fermentazione 
malolattica avvenuta, il vino affina per 12 mesi in barrique (70%) e piccole 
botti di legno da 12 hl. (30%). Il vino fa un ulteriore affinamento in bottiglia 
per 6 mesi.
Colore rosso rubino. Caratterizzato da aromi freschi di frutti di bosco e 
amarena. Il vino si presenta elegante e fruttato. Tannino molto vellutato e 



delicato con un finale di lunga durata. Abbinato anch’esso a Pecorino Gran 
Riserva dell’Amiata. Il mio giudizio: Eccellente, voto 90/100:

Schede elaborate da

Urano Cupisti


