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- Perché Piemonte? Il nome indica ai piedi delia montagna. Insieme alla Valle
d’Aosta rappresenta la Regione italiana piu francese. Altro elemento e il Clima.
L’Appennino Ligure lo preserva dalle correnti umide mediterranee. E le nebbie che
si creano rendono particolari le zone viticole influenzando molto i vitigni. Basti
pensare al nebbiolo e I’origine del suo nome.

- Le Zone. Moltissime Doc e altrettante Docg che si sovrappongono rendendo
difficili le classificazioni.

- Vitigni del Piemonte. | pit importanti: Nebbiolo, Barbera, Dolcetto, Grignolino,
Freisa, Brachetto ed i bianchi Moscato e Cortese. A questi si affiancano numerosi
altri vitigni autoctoni di un lunghissimo elenco.

Mi soffermerei sulla storia del Nebbiolo.

Nasce in Valtellina (Chiavennasca), scende a Gattinara e Ghemme (Spanna), devia
in Val d’Aosta (Donnas) ed arriva nel Monferrato e Langhe dove trova il miglior
habitat: Barolo, Barbaresco, Roero.

Barbera d’Asti

Barbera del Monferrato
Barbera d’Alba

Dolcetto d’Alba
Dolcetto di Diano D’Alba
Dolcetto di Dogliani
Dolcetto delle Langhe

Dolcetto d’Asti



Dolcetto d’Acqui

Dolcetto di Ovada

Freisa d’Asti

Freisa di Chieri

Grignolino del Monferrato

Grignolino d’Asti

- | Bricchi. In Italiano per bricco si intende un boccale o una brocca. Ma in
Piemonte e nel dialetto piemontese in particolare, il bricco indica la cima di una
collina.

Barolo:

per disciplinare, deve fare almeno 38 mesi d'invecchiamento di cui 18 in legno, che
diventano 62 mesi, di cui 18 in legno, per il Barolo Riserva.

Include 11 diversi Comuni, alcuni interamente (Barolo, Castiglione Falletto e
Serralunga d'Alba), altri solo parzialmente (La Morra, Monforte d'Alba, Roddi,
Verduno, Cherasco, Diano d'Alba, Novello e Grinzane Cavour).

Barbaresco:

Si puo denominare Barbaresco solo dopo 26 mesi d'invecchiamento, di cui 9 in
legno, che diventano, nella versione Riserva, 50 mesi per almeno 9 in legno.

| Comuni sono Tre e mezzo: Barbaresco, Treiso, Neive e parte del Comune di Alba,
San Rocco Seno d’Elvio.

Abbiamo assaggiato:

2 Barolo

2 Barbaresco



1 Barbera d’Asti
1 Dolcetto d’Alba
1 Doc Langhe strano. Perché?.

Il No Name e il Barolo-non Barolo dell’azienda Giacomo Borgogno e figli. Si chiama
cosi come “etichetta di protesta”, per rimarcare I’eccessiva burocrazia della legge
italiana. Nasce da vigneti di pregio, a Cannubi, Fossati e San Pietro delle Viole,

sempre nel comune di Barolo. Non essendo registrato come Docg, & “solo” un
Nebbiolo. Non ha peré molto da invidiare a un Barolo riuscito. E’ un Nebbiolo che
affina tre anni “in botti piu piccole”. Non é tradizionale nel senso ortodosso e
I’etichetta puo essere anche letta come provocazione a fini commerciali: una
maniera scaltra, ma lecita, per creare la notizia. Oltretutto dietro questo vino c’e
anche Oscar Farinetti, proprietario di Eataly, personaggio amato e odiato: i
detrattori della bottiglia (che si trova anche nei supermercati) non mancano.
Gradevole sorpresa che non poteva mancare in questo approfondimento

1. Dolcetto d’Alba Boschi di Berri 2020 Marcarini. Dolcetto
d’Alba 100%

Nel calice, il Dolcetto Boschi di Berri Prefillossera, si &€ presentato con un
magnifico colore rosso rubino intenso con riflessi che spaziano tra il fucsia ed
il violetto. Il profumo, ci ha ricordato la viola e il lampone. Intenso, ampio e
persistente. Il sapore caldo, avvolgente, quasi vellutato, ci ha regalato
sensazioni gradevoli di ciliegie mature e di ribes. La sua struttura ci ha
rimandato al Dolcetto della tradizione, cosi come doveva presentarsi verso la
fine dell’Ottocento. Inox e affinamento 3 mesi in botte grande.

2. Langhe Nebbiolo “No Name” 2020 Borgogno

Rosso rubino scuro con leggeri riflessi granato. Al naso ha espresso note
speziate che si sono affiancate ad un profilo olfattivo caratterizzato da
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confettura, fiori secchi, sciroppo di lamponi, tamarindo. Al palato e risultato
equilibrato, elegante e fresco, bilanciato da un'ottima acidita e trama
tannica. Ha detto Borgogno: “Ho preso uno dei miei vini migliori, un Barolo, e
I’ho declassato chiamandolo Senza Nome . Un piccolo gesto, un invito a
riflettere sull’esagerata burocrazia che affligge il mondo del vino e
dell’agricoltura italiana”. Il Langhe Nebbiolo DOC No Name di Borgogno € un
rosso che viene vinificato in maniera tradizionale, in vasche di acciaio,
successivamente viene lasciato maturare per circa tre anni in grandi botti di
rovere

Barbera d’Asti Bricco della Bigotta 2017 Braida

Il 'Bricco della Bigotta' di Braida € un Barbera d’Asti e nasce in uno dei migliori
vigneti di Rocchetta Tanaro. E' un grande vino rosso di questa cantina, il
Barbera di punta assieme al 'Bricco dell’Uccellone’. Lunga maturazione di 15
mesi in barrique e di altri 12 in bottiglia per ottenere grande equilibrio e
ricchezza aromatica. Gusto maturo e succoso, straordinario mix di frutta e
spezie, con note complesse e ben integrate. Nessun’altra cantina si identifica
con un vitigno come Braida con il Barbera. Il lavoro che Giacomo Bologna ha
infatti portato avanti negli ultimi decenni non ha eguali ed ha aperto la strada
a un’intera generazione di vignaioli che, dopo di lui, hanno iniziato a lavorare
in modo convinto questa varieta precedentemente cosi poco apprezzata. Si
puo affermare che sia stato proprio Giacomo Bologna, con il “Bricco
dell’Uccellone” e con altri vini che hanno fatto la storia dell’enologia italiana
a stravolgere quelle che erano le convinzioni piu comuni sul Barbera.

Barbaresco Fratelli Grasso 2013 Vallegrande

Il Barbaresco € uno dei grandi vini piemontesi. Le sue origini sono molto
antiche: viene citato da Tito Livio nella sua “Historiae Romanae” del 1568.
Storicamente chiamato “Nebbiolo di Barbaresco”, ha iniziato ad essere
vinificato secco solo a partire dalla meta del 1800. | vigneti si trovano nelle
Langhe, sulla riva destra del fiume Tanaro, nei comuni di Barbaresco, Neive,
Treiso e San Roccosenodelvio, frazione di Alba. Le viti sono generalmente



coltivate su terreni marnosi, ricchi di calcare, a 200400 m s.l.m., su colline
prealpine molto ripide, esposte a sud. Questo rosso aristocratico e stato
insignito della DOCG nel 1980. Il disciplinare prevede che il Barbaresco abbia
una gradazione alcolica almeno del 12,5% e subisca un invecchiamento
minimo di 26 mesi, 9 di questi in botti di legno. Per la denominazione aggiunta

”n ’
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di “Riserva”, I'invecchiamento aumenta a 50 mesi, di cui 9 in legno. Come il
Barolo, il Barbaresco e composto al 100% da uve Nebbiolo. Tuttavia, ci sono
molte differenze tra i due vini. La zona di Barbaresco ha un clima piu mite e
secco, cio significa che le uve tendono a maturare prima di quelle del Barolo.
I vini risultano meno tannici e piu bevibili in giovane eta. Restano pero
acidita e tannini che danno al vino un buon potenziale evolutivo.

L’azienda Fratelli Grasso, si trova nel cuore del vigneto Valgrande* a Treiso.
Fondata all’inizio del “900 da Valentino Grasso, nonno degli attuali proprietari,
ha iniziato ad imbottigliare il vino prodotto con le proprie uve a partire dagli
anni ‘70. Alla guida dell’azienda oggi ci sono i fratelli Luigi e Alfredo Grasso,
coadiuvati dalla nipote Elisa: essi rappresentano la terza generazione di una
famiglia di vignaioli che da sempre adotta un approccio molto tradizionale alla
vinificazione. | 7 ettari vitati sono piantati su terreni ricchi di calcare e gesso,
condizioni che contribuiscono a produrre uve di alta qualita, che raggiungono
una maturita ottimale pur mantenendo una sufficiente acidita per creare vini
freschi e capaci di maturare nel tempo. Il Barbaresco DOCG “Vallegrande” e
prodotto con uve 100% Nebbiolo coltivate su terreno argilloso-tufaceo. Il vino
matura per 48 mesi in botti di rovere di Slavonia. Questo Barbaresco € un
classico esempio della sua tipologia: offre un carattere fresco con accenti di
petali di rosa e viola tipici del nobile vitigno Nebbiolo. L’intenso profilo
aromatico e risultato bilanciato da una brillante freschezza e da un finale
lungo e persistente, che si &€ concluso con sottili note di spezie dolci derivanti
dal prolungato invecchiamento in botti di rovere. Rosso rubino con rapidi
riflessi aranciati. Al naso abbiamo percepito aromi floreali di rosa e viole,
piccoli frutti a bacca rossa e aromi terziari di cuoio e tabacco. Il palato
vibrante, quasi vivace: succosa ciliegia Marasca, moka e liquirizia, insieme a
tannini tesi e dalla grana fine.

5.Barbaresco Riserva Nervo Vigna Giaia 2016 Piazzo



La Vigna Giaia fa parte del cru Nervo, Menzione Geografica del comune di
Treiso, che si caratterizza per una spiccata esposizione a sud. Le foglie in
guest’area ingialliscono precocemente e da lontano la vigna si presenta come
una macchia gialla, che il dialetto piemontese traduce nel simpatico “Vigna
Giaia”. Composizione: 100% Nebbiolo Epoca di vendemmia: prima — seconda
decade di ottobre Vinificazione e Maturazione: pigiatura dei grappoli,
fermentazione e macerazione in vasche di acciaio. Il vino evolve almeno 9
mesi in piccole botti di rovere cui segue un periodo di alcuni mesi in bottiglia
coricata in cantine interrate. Gradazione alcolica: 14-14,5% Colore: rosso
granato intenso con riflessi aranciati Profumo: ampio, di frutta secca e
appassita, lampone, confettura, prugne. Note floreali di viola e geranio
appassiti, di spezie dolci quali cannella, vaniglia e tabacco. Sapore: caldo ed
intenso, tannico, di grande struttura e persistenza.

Barolo Bussia 2017 Giacomo Fenocchio

Il Barolo DOCG "Bussia" di Giacomo Fenocchio & un vino corposo e intenso
nato nel prestigioso vigneto Bussia. Viene vinificato in acciaio e matura per
30 mesi in botte grande. Note di fiori, frutta e spezie dolci in una tessitura
elegante e strutturata. Metodo tradizionale di lunga macerazione:
fermentazione naturale senza lieviti aggiunti per 40 giorni in vasche di
acciaio inox. 6 mesi in vasche di acciaio inox, 30 mesi in botti di rovere di
Slavonia di grande capacita (35-50 hl) e successivo affinamento in bottiglia.
Rosso Granato Intenso Profumo fine e gradevole, con intensi sentori di rosa
speziata e liquirizia. Il sapore secco, caldo, di buon corpo ed equilibrato con
tannini pronunciati e retrogusto persistente. Un vino particolarmente adatto
all'invecchiamento . | Fenocchio sono una famiglia di Monforte, viticoltori da
generazioni, ma e stato con Giacomo, negli anni Settanta, che & cominciato il
fantastico sviluppo dei loro vini. La cantina e stata fondata nel 1864, ed oggi
sono Claudio ed Albino Fenocchio a guidarla in quel panorama vitivinicolo
straordinario che € Bussia di Monforte. La filosofia produttiva che
contraddistingue questa storica cantina piemontese & quella della tradizione,
fatta di un attento lavoro nei vigneti e di vinificazioni lunghe con I'utilizzo di
grandi botti in cantina. Il risultato e davvero eccezionale e sbalorditivo: un
vino fine, giocato sull’eleganza e dai toni delicati tipici della varieta di
Nebbiolo. Le uve vengono coltivate nel vigneto Bussia, 4 ettari di terreno



esposti a sud-ovest su terreni argillosi e calcarei, ricchi di ferro. Dal 1972
I’azienda possiede anche un vigneto a Cannubi, mentre dal 1995 fa parte della
proprieta anche un vigneto a Villero, altro cru storico, altamente vocato.

Barolo 2017 Bel Colle

L'azienda Agricola Bel Colle produce questo Barolo DOCG nei vigneti situati
nel comune di Verduno. L'uva che da origine a questo vino € 100% Nebbiolo.
Dopo la fermentazione seguono 3 anni di affinamento in botti di rovere o
castagno. Le caratteristiche di questo vino Barolo Alla vista rosso granato con
riflessi aranciati. Il profumo ampio e caratteristico, note floreali e fruttate
con sentori speziati. Al palato robusto ma vellutato, asciutto e corposo con
ottimo equilibrio L'Azienda Agricola Bel Colle & situata tra i comuni di
Verduno e La Morra, zona ideale per la produzione del Barolo. | vigneti
godono di una esposizione Sud-Ovest ed un microclima che favoreggia la
produzione di un Barolo con caratteristiche olfattive uniche per intensita e
persistenza. Fondata nel 1976 dai fratelli Franco e Carlo Pontignone e da
Giuseppe Priola I'azienda ha come obbiettivo la valorizzazione dei prodotti piu
caratteristici delle Langhe, come il vitigno Verduno Paleverga, che quasi
scomparso negli anni 50 venne salvato dall'estinzione da alcuni Grandi
Vignaioli di Verduno, tra i quali i fondatori di questa azienda.

Barbaresco Basarin 2012 Marco e Vittorio Adriano

Basarin e il nome della Menzione Geografica Aggiuntiva (anche detto cru)
dove e collocato il vigneto, nel comune di Neive, una delle zone piu vocate
per la coltura del Nebbiolo da Barbaresco. Altitudine 300 m s.I.m. VIGNETI E
TERRENO 5,2 ettari: eta media 20 anni su marne di Sant'Agata (strati marnosi
con presenza di limo e argilla) VITIGNO Nebbiolo VINIFICAZIONE La
fermentazione e spontanea in vasche di acciaio inox a 27°-28°C. La
macerazione a cappello sommerso dura circa 20 giorni. La fermentazione
malolattica anch’essa spontanea in acciaio. Stabilizzazione a freddo
naturale. Il primo affinamento é di 12 mesi circa in botti grandi di rovere (da
30 hl a 50 hl) per poi passare in bottiglia per circa 9 mesi. Rosso granato



intenso tendente all’aranciato. Profumo di violetta e rosa canina con sentori
inebrianti di spezie, liquirizia e confettura e cipria. Sapore asciutto,
gradevolmente tannico, di gentile robustezza. Il Basarin ama farsi aspettare
per preparare adeguatamente il suo bouquet, ammorbidire dolcemente i
suoi tannini, trovare il suo perfetto equilibrio. Il nostro un 2012 (12 anni, un
bambino) Nel cuore della Langa, ad Alba nella frazione di San Rocco Seno
d’Elvio, I'azienda agricola Adriano Marco e Vittorio, coltiva e vinifica solo uve
di proprieta, con I'obiettivo di produrre vini che interpretino al meglio il
“terroir”. La tradizione vitivinicola della famiglia Adriano, risale agli inizi del
1900, quando il nonno Giuseppe, mezzadro, inizio la coltivazione della vite.
Attualmente I'azienda ha una superficie totale di 50 ettari, suddivisa tra 10
ettari di nocciole, 10 ettari di boschi e terreni a riposo e 30 ettari vitati
coltivati a Nebbiolo da Barbaresco, Barbera, Dolcetto, Freisa, Sauvignon Blanc
e Moscato Bianco.

Urano Cupisti



